CALCHYMISTE

SAUGEE

VIN BLANC A LA SAUGE, DOUX
& RAFRAICHISSANT

UN HERITAGE ANCIEN, REINVENTE

Inspirée d'une recette médiévale du XIIIe siecle, la Saugée
allie vin blanc doux, sauge fraiche et miel. Ce vin aromatisé,
autrefois prisé pour ses vertus digestives, renait aujourd’hui
sous une forme contemporaine, fidéle a son histoire mais
pensée pour séduire les palais modernes.

PROFIL SENSORIEL & USAGES BAR

Nez végetal et floral, bouche fraiche sur la sauge poivrée,
finale miellée. A servir frais (8-10°C), en apéritif, cocktail
signature ou en accompagnement de fromages affinés et
plats végétariens. Un blanc original, léger, évocateur, parfait
pour surprendre et fidéliser.



Champ Valeur

SKU / Réf. interne EM-Saugee

% Alcool ~12%

Conditionnement Bouteille 75 cl

DLUO & stockage 18 mois - Conserver au frais, a
I'abri de la lumiere

Origine Belgique - Hainaut - Fleurus

Allergénes majeurs Traces de sulfites naturels
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