CALCHYMISTE

MAURETUM

LE VIN ROUGE MONASTIQUE
AUX FRUITS DES BOIS

UN SECRET DES ABBAYES, REDECOUVERT

Né dans les monasteres médiévaux, le Mauretum perpétue
une tradition viticole ou chaque gorgée liait nature, priere
et savoir-faire. Ce vin rouge aux fruits sauvages et au miel
était vieillie dans les caves des abbayes pour un usage
quotidien et le bonheur de nos moines.

GOUT ET USAGES

Un vin rouge ample, teinté de mires, cassis et myrtilles,
adouci par la rondeur du miel. Il se sert legerement frais ou
a température ambiante, en apéritif ou en accord avec un
dessert aux fruits rouges ou au chocolat. Polyvalent et
évocateur, il s'invite aussi dans les bars a vin, boutiques
fines ou événements historiques.




Vue (\\[=V4 Bouche

Rouge rubis Fruits noirs mirs Souple et
profond aux (mfres, cassis), veloutée. ArOmes
reflets pourpres. puis touche de fruits cuits et
Légere boisée et miellée miel brut. Finale
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épaisses, indice caves anciennes. équilibree.

de douceur.

Température de service : 12-14 °C

Produit vivant : Bien agiter avant service

Champ Valeur

SKU / Réf. interne EM-Mauretum
% Alcool ~12%

Conditionnement Bouteille 75 cl

DLUO & stockage 18 mois - Conserver au frais, a
I'abri de la lumiére

Origine Belgique - Hainaut - Fleurus

Allergénes majeurs Traces de sulfites naturels
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